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PORTO EXTRA DRY WHITE

Vinificacdo

Este Branco é produzido segundo o método tradicional do Vinho do Porto. As uvas colhidas a m&o sdo desengacadas,
esmagadas e fermentadas em lagares de inox, durante varios dias em contacto com as peliculas. Por forma a torna-lo
extra-dry este fermenta por um perfodo mais alargado, no momento certo é adicionada a aguardente vinica, casando-a na
perfeicdo com o mosto.

Notas de Prova
Este Porto apresenta uma cor amarela torrada brilhante, na boca é ligeiramente frutado com notas de evolugdo e um final
fresco e seco.

Vinificacdo
Vinificado em lagares, o envelhecimento é realizado em cubas de inox.

Produtor Vieira de Sousa - Vines & Wines, Lda Fermentagdo Pisa 2 pe em lagares
Regido Douro Estégio Cubas de Inox
Tipo de Solo Xisto Aclcar residual 45 g/L

Idade das Cepas Vel

y 108 Alcool 19% vol.
Castas Malvasia Fina, Rabi

gato, Viosinho e Gouveio Baumé 0
Método de Vindima Manual pH 267
Vindima Seternbro Acidez Total 3.1 g/l Acido Tartarico
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