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ENCRUZADO Penassais

DESIGNACAOD:
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DENOMINAGAO:
VINHA:

VINDIMA:

TECNOLOGIA DE
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CONSERVAGAO:

NOTAS DE PROVA:

GASTRONOMIA:

SERVIR:

ENDLOGO:

Branco

Reserva, Medalha de ouro no concurso Ddo Primores 2018.

100% Encruzado.

14% vol., de acordo com boletim de analise emitido pelo
laboratério oficial da Comissdo Vitivinicola Regional Do
Dao.

Vinho certificado DOC DAO ou DOP DAO.

Vinha situada na margem direita do rio D3do, a meia
encosta, na freguesia de S. Jodo de Lourosa, com
exposicao sul.

Proveniente da colheita de 2017.
Producao com cerca de 5000 litros por ha.

Vinificagdo do mosto efetuado em cuba inox com
temperatura controlada de 16°/17° C.

Acondicionado em garrafeira, local fresco, escuro e com a
garrafa deitada.

Vinho de cor citrina, brilhante, aroma frutado, equilibrado,
sabor complexo agradavel, macio, bom corpo e boa
persisténcia. Grande e agradavel frescura.

Excelente para acompanhar pratos de peixe e marisco,
assim como carnes brancas.

Deve ser consumido entre os 72C e os 12°C.

Eng? José Carlos Oliveira
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