
DA FOZ Porto White
WHITE PORT

ESTE PORTO WHITE DA FOZ TEM AROMAS
FRUTADOS ADOCICADOS, FRUTAS CRISTALIZADAS.
DEMONSTRA UMA JUVENTUDE E UMA FANTÁSTICA
EXUBERÂNCIA DE AROMAS.

CASTAS: RABIGATO, VIOSINHO, MALVASIA FINA,
GOUVEIO E OUTRAS

VINDIMA MANUAL: SETEMBRO/OUTUBRO

FERMENTAÇÃO: PISA A PÉ EM LAGARES

ENVELHECIMENTO: INOX

AÇÚCAR RESIDUAL: 106 G/L

ÁLCOOL: 20% VOL.

ENOLOGIA: Filipe Ferreira / Pedro Branco


