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_____________________________________________________________
	 FICHA TÉCNICA	
	 Produtor:	 Cortinha Velha II
	 Castas:	 Alvarelhão, Padeiro de Basto, Espadeiro, Alvarinho
	 Região:	 Monção e Melgaço, Região dos Vinhos Verdes
	 País:	 Portugal
	 Data de vindima:	 7 de setembro
	 Ano da Colheita:	 2022
	 Vindima:	 Manual, transporte exclusivo em caixas de 20kg
	 Solo:	 Granito
	 Idade média das vinhas:	 13 anos
	 Produção:	 3.000 garrafas
_____________________________________________________________
	 VINIFICAÇÃO	
		  Prensagem direta das uvas, sem desengace. Após 

prensagem, removimento do mosto a baixas temperaturas, 
durante 3 dias, seguida de decantação estática durante 
24h. Fermenta e estagia em cuba de inox a temperatura 
controlada.

_____________________________________________________________
	 APRESENTAÇÃO	
	 Modelo:	 Borgonhesa Regain 
	 Volume:	 75cl
	 Caixa:	 12 garrafas
_____________________________________________________________
	 NOTA DE PROVA	
		  Cor rosada, aroma elegante a ameixa e frutos vermelhos. 

Sabor frutado, redondo, fresco e persistente. 
		  Temperatura recomendada entre 8 a 10º C
_____________________________________________________________
	 GASTRONOMIA	 Excelentes combinações com saladas, pratos de peixe e 

marisco. Também recomendado como aperitivo.
_____________________________________________________________
	CARACT. QUÍMICAS	
	 Álcool		 11,00	 vol.
	 PH	   	 3,56
	 Acidez total		  5,1	 g/l ácido tartárico
	 Açúcar residual		  2,7	 g/l


