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As uvas colhidas à mão são desengaçadas na chegada à adega, e o mosto 
fermenta em lagares de pedra tradicionais com pisa a pés. Depois da estabilização 
em cubas inox, o vinho estagia parcialmente em barricas de carvalho francês, 
seguido de um período mínimo de 6 meses em garrafa. 

Hand picked grapes are totally destemmed on arrival at the winery, and 
fermentation takes place in traditional open stone tanks with foot treading. After 
stabilization in stainless steel tanks, it´s partly matured in French oak barrels, and 
finally remains a further 6 months in the bottle. 
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Sobressaem os aromas de fruta preta, como os mirtilos, ameixas e amoras, 
conjugados com o distintivo paladar do chocolate e leves notas de especiarias 
associadas à pimenta preta. Resulta um vinho encorpado, de cor granada, com 
bom equilíbrio de acidez e taninos suaves, realçados num final expressivo e 
prolongado. 
Stand out the dominant aromas of black fruit, such as blueberries, plums and 
blackberries, combined with the distinctive taste of chocolate and light spicy notes 
associated with black pepper. The result is a full-bodied wine, with garnet colour 
and a good balance of acidity and soft tannins, highlighted on an expressive long 
finish. 
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José Vidal ( geral@casaldasfreiras.pt ) – 00351 919 663 214 

Teresa Nicolau ( teresanic860@hotmail.com ) – 00351 963 553 366 
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Teor Alcoólico  |  Alcohol Content  :  13,5 % vol. 

Acidez Total  |  Total Acidity  :  4,59 g / L 

Acidez Volátil | Volatile Acidity : 0,69 g / L 

Dióxido de Enxofre Total | Total Sulfur Dioxide : 68 mg/L 

Açucares Totais  |  Total Sugar Content :  0,5 g / L 

PH  :  3,72 

Paletização  |  Palletising 
Caixa  |  Case  :  6 x 75 cl 
Peso Bruto ( Kg / caixa ) |  Gross Weight ( Kg / case )  :  7,2 
Dimensões da Caixa | Case dimensions: H 31,8 W 22,6 L 15,6 (cm) 
Euro-pallet (0.8m x 1.2m x 1.8 m) : 99 cases - 11 cases/level x 9 levels 
Bottle barcode (EAN13): 560 7601 190045 
 
 

Quinta Casal das Freiras 
Carvalhal Grande 
2305-409 Madalena, Tomar 
Portugal 
geral@casaldasfreiras.pt 

 


