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Tejo, Portugal 

 
Categoria e Denominação | Category and DesignationCategoria e Denominação | Category and DesignationCategoria e Denominação | Category and DesignationCategoria e Denominação | Category and Designation    

Vinho Regional Tejo, Reserva 
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Aragonez, Trincadeira, Cabernet Sauvignon 

 
Vinificação  |  VinificationVinificação  |  VinificationVinificação  |  VinificationVinificação  |  Vinification    
Após vindima manual, as uvas são totalmente desengaçadas e esmagadas 

suavemente. Vinificação em ânforas argelinas, com macerações prolongadas, com 

remontagens regulares. Estágio parcial do lote em barricas de carvalho francês, por 

um período de 6 meses, seguido de igual tempo em garrafa. 

After manual harvest, the grapes are totally destemmed and softly crushed. Vinified 
in Algerian Amphoras, with a prolonged period of maceration, at controlled 
temperature with frequent plunging of the cap. It´s partly matured in French oak 
barrels, during 6 months, and finally remains a further 6 months in the bottle. 
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Resulta um vinho complexo e elegante, de cor granada intensa, com estrutura forte 
e harmonia de conjunto, onde se destacam notas de frutos vermelhos amadurecidos 
ao sol e especiarias. Termina com um final cheio, longo e sedutor. 
The result is a complex and elegant wine of intense garnet color, harmonious, with 
a strong structure, featuring notes of spices and ripe red fruit. It ends on a long and 
seductive finish. 
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José Vidal ( geral@casaldasfreiras.pt ) – 00351 919 663 214 

Teresa Nicolau ( teresanic860@hotmail.com ) – 00351 963 553 366 
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Teor Alcoólico  |  Alcohol Content  :  14 % vol. 

Acidez Total  |  Total Acidity  :  4,63 g / L 

Acidez Volátil | Volatile Acidity : 0,72 g / L 

Dióxido de Enxofre Total | Total Sulfur Dioxide : 56 mg/L 

Açucares Totais  |  Total Sugar Content :  0,5 g / L 

PH  :  3,64 

Paletização  |  Palletising 
Caixa  |  Case  :  6 x 75 cl 
Peso Bruto ( Kg / caixa ) |  Gross Weight ( Kg / case )  :  7,6 
Dimensões da Caixa | Case dimensions: H 29,7 W 25,9 L 18,01 (cm) 
Euro-pallet (0.8m x 1.2m x 1.8 m) : 99 cases - 11 cases/level x 9 levels 
Bottle barcode (EAN13): 560 7601 190038 
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